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Lundi / Dilun 3

MENU DU RESTAURANT SCOLAIRE
ROLL MEUZIOU PRETI SKOL

Mardi / Dimeuzh 4

Mercredi / Dimerc’her 5

Jeudi / Diriaou 6

AOUT 2026
MIZ EOS 2026

Vendredi / Digwener 7

macédoine mayonnaise *6 *4

fajitas de boeuf : galettes de blé
mais poivrons tomates *1

salade verte *6

liégeois chocolat *13

godter : fourni par le centre

Lundi / Dilun 10

radis en fleurs
escalopes a la creme *13
blé et brocolis *1

yaourt aux fuits *13

godter : fourni par le centre

concombres ala créme *6 *13
aiguillettes de poulet

purée *13

Mars glacé *1 *13 *8

godter : fourni par le centre
Mardi / Dimeuzh 11
salade verte et tomates *6

pommes de terre et
courgettes au beurre et a I'ail,
lardons fumés

glace sunday *13

godter : fourni par le centre

salade de melon
boulettes végétales
ratatouille et semoule *1
emmental *13

nectarine

godter : fourni par le centre
Mercredi / Dimerc’her 12

carottes en fleurs

pates au saumon *1 *2 *13

tarte aux pommes *1

godter : fourni par le centre

tomates mozarella *6 *13
saucisses
pommes de terre grenailles

créme dessert *13

godter : fourni par le centre

Jeudi / Diriaou 13

macédoine de légumes *6 *4

hachis parmentier *13

fruits

godter : fourni par le centre

pique-nique

godter : fourni par le centre

Vendredi / Digwener 14

pique-nique

godter : fourni par le centre

Menus élaborés en collaboration avec Laure AUZEIL, diététicienne, ingénieur nutritionniste
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..»~5. AGRIMER : Fruits, IéEgumes et produits laitiers
'.@ subventionnés dans le cadre du programme
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de I'Union Européenne a destination des

écoles

Les vinaigrettes des hors d'ceuvre sont
servies a part

Les yaourts sont servis nature

Nos menus intégrent la
réglementation EGALIM (Bio, Label
rouge, AOP, HVE, péche durable,
produit fermier, etc).

Les menus peuvent étre modifiés en fonction des fournisseurs ou autres causes fortuites.

Légende :

AGRIMER fruits et légumes a I'école,
produits laitiers a I'école
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*Produits allergénes

1 - Gluten 2 - Poissons 3 - Crustacés
4 - Oeufs 5 - Arachides 6- Moutarde
7 - Mollusques 8 - Soja 9 - Sulfites

10 - Sésame 11 - Céleri 12 - Lupins
13 - Lait 14 - Fruits a coques
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Lundi / Dilun 17

MENU DU RESTAURANT SCOLAIRE
ROLL MEUZIOU PRETI SKOL

Mardi / Dimeuzh 18

Mercredi / Dimerc’her 19

X ¢

AOUT 2026
MIZ EOS 2026

melon
rougail saucisse
pommes de terre
yaourt a la noix de coco
 gotterfoumnipar e centro
Lundi / Dilun 24

tomates vinaigette *6

aiguillettes de poulet a la
créme *13

frites

fromage blanc *13

godter : fourni par le centre

salade verte *6
feijoada brésilien

riz

beignet au chocolat
godter : fourni par le centre

Mardi / Dimeuzh 25

salade verte *6

galette saucisse

far breton *1 *4 *13

godter : fourni par le centre

Menus élaborés en collaboration avec Laure AUZEIL, diététicienne, ingénieur nutritionniste

nems
porc au caramel

nouilles chinoises

godter : fourni par le centre

Mercredi / Dimerc’her 26

charcuterie *1 *4

boulette de boeuf

purée de carottes et purée de
petits pois

fusée glacée

godter : fourni par le centre

Jeudi / Diriaou 20

pastéque

couscous de la mer *2 *3 *1

glace *1 *4 *13

godter : fourni par le centre

Jeudi / Diriaou 27

pique-nique

godter : fourni par le centre

Vendredi / Digwener 21

pique-nique

godter : fourni par le centre

Vendredi / Digwener 28

melon

croque-monsieur végétarien

Mars glacé *1 *13 *8

godter : fourni par le centre
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écoles

Les vinaigrettes des hors d'ceuvre sont
servies a part

Les yaourts sont servis nature
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Nos menus intégrent la
réglementation EGALIM (Bio, Label
rouge, AOP, HVE, péche durable,
produit fermier, etc).

Les menus peuvent étre modifiés en fonction des fournisseurs ou autres causes fortuites.

Légende :

AGRIMER fruits et légumes a I'école,
produits laitiers a I'école
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*Produits allergénes

1 - Gluten 2 - Poissons 3 - Crustacés
4 - Oeufs 5 - Arachides 6- Moutarde
7 - Mollusques 8 - Soja 9 - Sulfites

10 - Sésame 11 - Céleri 12 - Lupins
13 - Lait 14 - Fruits a coques



